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LATTE UHT GEMMA INTERO 1000 ML

201013
Gemma
Latte intero UHT a lunga conservazione

Latte vaccino proveniente esclusivamente da aziende di produzione autorizzate ai
sensi del Reg. CE 853 e 854 del 2004, DL N°181 del 2003. Latte standardizzato in
grasso, trattato termicamente a temperature ultra alte e confezionato asetticamente
in brik

LATTE vaccino intero

Paesi UE
1000 ml

Una volta aperto il contenitore, deve essere conservato in frigorifero e consumato
entro 3/4 giorni

180

Temperatura ambiente

Temperatura ambiente

BRIK (CARTA)

1056
1031

ALTEZZA 16,7 LARGHEZZA 9,6 PROFONDITA 6,3
8000005101070
Cartone

ALTEZZA 17,0 LARGHEZZA 40,0 PROFONDITA 20,5
8000005000519
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72
Pezzi/Cartoni

ALTEZZA 118,0 LARGHEZZA 120,0 PROFONDITA 80,0

Cooperlat Soc. Coop. Agricola -Via Piandelmedico, 74 -Jesi (AN) IT 11 6 CE
Cooperlat Soc. Coop. Agricola

La materia prima non contiene e non deriva da Organismi Geneticamente Modificati
Il prodotto non & soggetto al trattamento con radiazioni ionizzanti

Gli imballi primari utilizzati sono idonei al contatto con alimenti
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Valore Intervallo Intervallo Metodo di
Caratteristiche Parametro UM.  Riferimento Ottimale Critico Analisi
Chimico-fisiche
pH Concentrazione °Unita pH 6.60 +/-0.1 +/-0.2 MCFO1
Acidita ° Acidita °SH 6.20 +/-0.4 +/-0.5 MCF02
Grasso Contenuto % 3.50 - - MCFO03
Proteine Quantita % p/p 3.20 +/-0.2 +/-0.4 MCFO04
Carboidrati Quantita g 51 +/-0.2 +/-0.3 MCFO05
Residuo Secco Magro Quantita % p/p 8.50 - min. MCFQ7
Residuo Secco Quantita %p/p 12.0 - min. MCFO06
Punto Crioscopico Congelamento °C -0.514 +/-0.006  +/-0.008 MCF09
Ricerca antibiotici Presenza Assenza - -
Microbiologiche
C.B.T. (30°C x 15g9g) Tenore U.F.C./ml <1 - - MAMO08
Allergeni (Allegato Il Req. UE 1169/2011)
Latte e prodotti a base di latte
Nutrizionali: valori medi per 100 ml
Energia K| Contenuto Kj 268
Energia Kcal Contenuto Kcal 64
Grassi Quantita g 3,6
di cui acidi grassi saturi Quantita g 2,5
Carboidrati Quantita g 4,8
di cui Zuccheri Quantita g 4,8
Proteine Quantita g 3,1
Sale Quantita g 0,08
Calcio Quantita mg 120
Organolettiche
Aspetto/Colore Struttura/Colore Bianco tipico
Odore Odore Gradevole e tipico - -

Cannro

Cannro
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